
Lista piatti per il pranzo di Natale 2023
ANTIPASTI                                                                                              €/por.
Scrigno di sfoglia con pesce spada e cremoso al basilico e Agrì di Valtorta                 5.00
(presidio Slow Food) 
Cocktail di code di gamberi in salsa rosa e succo d’arancia                                        4.50
Insalatina di piovra con patate                                                                                    6.50
Insalata  russa                                                                                                            2.50
Insalatina di misto mare                                                                                             6.50
Insalatina di mazzancolle alla catalana (pomodori e scalogno)                                    6.00
Vol-au-vents (prosciutto / trevisano e taleggio / gamberi e carciofi)                            2.00
Capasanta gratinata con verdurine e sesamo                                                             4.50
Sformatino con cavolo viola, cuore di Branzi FTB e crema al parmigiano                    4.00
Sormontè terra, mare o mix                                                                                        45.00 (cd)

PRIMI PIATTI
Crespelle al prosciutto                                                                                                7.00
Crespelle alle ortiche con guanciale e Stracchino all’antica                                        7.00
(presidio Slow Food)
Crespelle ai funghi porcini e Strachitunt DOP                                                              8.00
Crespelle allo speck con mele, formaggio d’alpeggio bergamasco                             8.00
stagionato e timo
Rotolo con salmone profumato al patè di olive verdi                                                   8.00
Lasagna classica alla bolognese                                                                                 7.00
Lasagna con radicchio rosso di Treviso IGP, carciofo della Sardegna                           8.00
e tartufo nero                                                                                                             
Lasagna alla sfoglia verde con salsiccia, funghi porcini e Branzi FTB                          8.00

SECONDI PIATTI A BASE DI CARNE                                                        
Stufatino di cervo brasato al Valcalepio                                                                      10.00
Sottofiletto di vitello alla Wellington                                                                            10.00
Magatello di manzo al Barolo con mele e prugne caramellate                                    10.00
Cappone con ripieno ai profumi d’autunno                                                                 10.00
Carrè di vitello con funghi porcini (minimo 4 porzioni)                                                11.00



SECONDI PIATTI A BASE DI PESCE                                                        €/por.
Tentacoli di piovra su crema di piselli e pomodorini confit                                           11.00
Dadolata di pesce spada con zucca e olive taggiasche                                               11.00
Filetto di branzino con petali di zucchine e salsa al prosecco                                      11.00
Calamaro farcito con pane integrale ed erbe aromatiche                                            11.00
Zuppetta di pesce                                                                                                       15.00

CONTORNI                                                                                                              
Patate novelle                                                                                                            4.00
Funghi porcini trifolati                                                                                                 4.00
Polenta bergamasca ai mais antichi biologica                                                             2.50
Lamelle di carciofi trifolati                                                                                          4.00

PASTA FRESCA                                                                                       €/kg.
Casoncelli                                                                                                                  18.00
Scarpinocc                                                                                                                 18.00
Foiade all’uovo                                                                                                           15.00
Cappelletti                                                                                                                  24.00

Inoltre su richiesta possiamo prepararvi vassoi:

Vitello tonnato 48.00 €/kg.
Roast beef 50.00 €/kg.
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Per garantirvi un miglior servizio vi invitiamo a prenotare entro il 20/12/2023
Buon appetito e ... Buon Natale!

Nota bene:
saremo chiusi sabato 23 dicembre per distribuire domenica 24 dicembre.

Chiusi nei giorni di Natale e Santo Stefano.
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